
Deklaration:
Schwein:    CH
Rind:           CH, Australien, USA
Kalb:           CH
Egli:            Mc Clean Polen
Crevetten:  Vietnam
Poulet:        CH
Meeresfrüchte: Spanien, Vietnam

Alle Preise inkl. MwSt.

Speisekarte

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder

Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne

P I Z Z A  R O S S E

P I Z Z A  M A R G H E R I T A
Tomaten-Büffelmozzarella-Oregano-Olivenöl                       
Tomates-Mozzarella de bufflonne-Origan-Huile d'olive
P I Z Z A  V I V A L D I
Artischoken-Vorderschinken-Pilze-Oliven   
Artichauts-Jambon-Champignons-Olives
P I Z Z A  P A E S A N A
Vorderschinken                       
Jambon
P I Z Z A  P A E S A N A  C O N  F U N G H I
Vorderschinken-Pilze               
Jambon-Champignons
P I Z Z A  F U N G H I
Champignons
P I Z Z A  D E L  P A D R O N E
Pilze-Spinat-Vorderschinken-Gorgonzola                
Champignons-Épinard-Jambon-Gorgonzola
P I Z Z A  Q U A T T R O  S T A G I O N I
Peperoni-Vorderschinken-Artischoken-Pilze            
Pepperoni-Jambon-Artichauts-Champignons
P I Z Z A  V E G E T A R I A N A
Grilliertes Gemüse-Burrata                          
Légumes grillés-Burrata
P I Z Z A  P E P E R O N I
Grillierte Peperoni-Rohschinken  
Pepperoni grillé.Jambon cru
P I Z Z A  H E L V E T I C A
Speck-Zwiebeln-Greyerzerkäse                    
Bacon-Oignon-Gruyère
P I Z Z A  H A W A I I
Vorderschinken-Ananas          
Jambon-Ananas
P I Z Z A  N A P O L I
Sardellen-Oliven-Kapern                              
Anchois-Olives-Capres

2 0 . 0 0

2 6 . 0 0

2 5 . 0 0

2 6 . 0 0

2 4 . 5 0

2 6 . 0 0

2 6 . 0 0

2 6 . 0 0

2 8 . 0 0

2 6 . 0 0

2 6 . 0 0

2 5 . 0 0



V O R S P E I S E N

I N S A L A T A  M I S T A 1 1 . 9 0

I N S A L A T A  D I  R U C O L A
Rucola-Parmesan-Tomaten                   
Rucola-Parmesan-Tomate  

1 6 . 9 0

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O
Parmesan-Rucola-Champignons               

2 8 . 0 0

B U R R A T A  C O N  P O M O D O R I 1 6 . 0 0

V E R D U R A  A L L A  G R I G L I A ,  B U R R A T A
Gemüse-Olivenöl-Burrata                    
Légumes-Huile d'olive-Burrata

2 6 . 9 0

H A U P T G E R I C H T E

4 9 . 5 0

4 9 . 5 0

4 2 . 0 0

3 9 . 0 0

4 4 . 9 0

4 6 . 9 0

3 4 . 0 0

3 9 . 0 0

3 2 . 9 0

I N S A L A T A  D I  G A M B E R I
Crevetten-Gemüse-Safran                  
Crevettes-Légumes-Safran

Tomaten-Burrata                                                       
Tomate-Burrata

2 2 . 0 0

2 6 . 0 0

2 7 . 0 0

3 8 . 0 0

2 5 . 0 0

B R U S C E T T A
Tomaten-Knoblauch-Burrata              
Tomates-Ail-Burrata

S C A L O P P I N E  D I  V I T E L L O  A L  L I M O N E
Kalb-Zitrone-Risotto-Spinat                            
Veau-Citron-Risotto
S A L T I M B O C C A - R O M A N A  
Safranrisotto-Spinat            
Risotto au safran-Épinard
P A I L L A R D  D I  V I T E L L O
Kalb-Gemüse                         
Veau-Légumes
F E G A T O  D I  V I T E L L O  A L L A  V E N E Z I A N A
Kalbsleber-Zwiebel-Wein-Polenta                 
Foie de Veau-Ognions-Vin rouge-Polenta
G A M B E R O N I  A L L  A G L I O - V E R D U R E
Crevetten-Gemüse-Risotto     
Crevettes-Légumes-Risotto
T A G L I A T A  D I  M A N Z O
Rindsentrecote-Rucola-Parmesan-Pommes       
Entrecote de boeuf-Roquette-Parmesan-Pommes
R O A S T B E E F  A L L ' I N G L E S E  
Rindsentrecote kalt-Pommes-Tartare     
Entrecote de boeuf froid-Pommes-Tartare
E G L I F I L E T  S P E Z I E
Egli-Risotto-Spinat                   
Perche-Risotto-Épinard             
F I S C H  I M  K Ö R B L I
Egli fritiert-Pommes-Tartare                                 
Perche frit-Pommes-Tartare
I N S A L A T A  D I  M A R E
Crevetten-Muscheln-Zitrone-Gemüse                 
Crevettes-Coquille-Citron-Légumes

Marktsalat                                                
Salade du marché

1 6 . 0 0

R I S O T T O  E  P A S T E

P E N N E  A L L ' A R R A B I A T A

S P A G H E T T I  A L L A  V O N G O L E

T A G L I A T E L L E  F U N G H I  P O R C I N I

L A S A G N E  B O L O G N A I S E

Tomatensauce-Peperoncini                     
Sauce tomates-Pepperoncini

Venusmuscheln-Knoblauch-Kräuter                                
Palourdes-Ail-Herbes   

Kalb-Steinpilze-Spinat-Knoblauch                                           
Veau-Cèpes-Épinard-Ail

2 5 . 9 0

2 7 . 0 0

3 8 . 0 0

3 6 . 0 0

R I S O T T O  A I  F U N G H I  P O R C I N I

T A G L I A T E L L E  Z A F F E R A N O

R I S O T T O  Z A F F E R A N O

R I S O T T O  G A M B E R O N I

Gemüse-Safran-Rahm-Burrata                                              
Légumes-Safran-Crème-Burrata

Steinpilze                                                                               
Cèpes

Kalb-Safran                                                                              
Veau-Safran

Crevetten-Zitrone                                                             
Crevettes-Citron

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A
Speck-Rahm-Parmesan                                                                  
Bacon-Crème-Parmesan

2 5 . 0 0

3 9 . 5 0

P I Z Z A  S P E Z I A L E  R O S S A

P I Z Z A  R U S T I C A
Rohschinken-Grana Padano-Mozzarella-Cherrytomaten                 
Jambon cru-Grana Padano-Mozzarella-Tomates cerises
P I Z Z A  S A N  G I O V E S E
Büffelmozzarella-Cherrytomaten-Rucola-Grana Padano-Basilikum    
Mozzarella de bufflonne-Tomates cerises-Rucole-Grana Padano-Basilic
P I Z Z A  P O S I T A N O
Rohschinken-Büffelmozzarella-Cherrytomaten-Grana Padano-Trüffelöl            
Jambon cru-Mozzarella de bufflonne-Tomates cerises-Huile de truffe
P I Z Z A  A L B A ,  B I A N C A
Rohschinken-Cherrytomaten-Burrata                                            
Jambon cru-Tomoates cerises-Burrata
P I Z Z A  S A L M O N E
Lachs-Kapern-Zwiebeln-Oliven                                                  
Saumon-Capres-Ognion-Olives      

2 9 . 0 0

2 6 . 0 0

2 9 . 0 0

2 9 . 0 0

2 9 . 0 0


